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Cet ancien relais de poste du XVIIIes. donne son nom au domaine de 30 ha. Un
assemblage de merlot, de malbec, de cabernet franc et de cabernet-sauvignon a donné
naissance à ce vin à la robe soutenue d'un grenat sombre presque noir. Le nez complexe
dévoile de plaisants parfums de fruits rouges bien mûrs et un vanillé qui «invitent à y
goûter», affirme un dégustateur. La bouche puissante, ample du début à la fin, révèle des
tanins serrés et un fruité remarquable qui demandent encore à se fondre. La longue finale
opère un joli retour sur les fruits. On conseille d'attendre deux à trois ans pour apprécier
ce montravel à sa juste valeur, sur une bécasse à la ficelle, par exemple. Deux autres vins
sont cités: le bergerac sec 2007 (3 à 5 €), vif et fruité, et le côtes-de-bergerac rouge
2005 Élevé en fût de chêne (5 à 8 €), sur le bois.

Vin rouge tranquille
Élevé en fût

Surface
1 ha

Production
3 500 bouteilles

Prix
15 à 23 €
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